Menu
Montag, 5. Oktober bis Freitag, 9. Oktober 2026

HOTEL@®’UZWIL

Alle Menupreise sind inklusive Menusuppe oder Menusalat

All menu prices include menu soup or menu salad

HIT Vegi 18.80
Gnocchi an Cinque Pi Sauce

Gnocchi with Cinque Pi sauce

HIT Pasta 21.50

Herbstliche Pasta mit Pilzen und Kiirbis
Autumnal pasta with mushrooms and pumpkin

+ gebratener Tagesfisch +9.00
+ grilled fish of the day
HIT Burger 29.00

Rindsburger mit Triiffelmayonnaise, Kabissalat,
Essiggurken und Salatblatt dazu Pommes Frites
Beefburger with truffle mayonnaise, cabbage slaw,
pickles, and a lettuce leaf served with French fries

Tagesdessert 4.00

Mini-Dessert nach Tagesangebot
Mini dessert by daily offer

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 8,1% MwSt.

Tagesteller 21.80

Montag
G’hackets mit Hornli und Apfelmus
Minced meat with penne and applesauce

Dienstag

Krustenbraten vom Jungschwein mit
Ofenkartoffeln und Marktgemiise
Crusted roast suckling pig with baked
potatoes and market vegetables

Mittwoch

Rindsvoressen dazu Butterspatzli und
Blumenkohl

Beef stew served with buttered spaetzli
and cauliflower

Donnerstag
Poulet-Saltimbocca serviert mit
Weissweinrisotto und Broccoli
Chicken saltimbocca served with
white wine risotto and broccoli

Freitag

Schweinssteak an Pfefferrahmsauce dazu
Tagliatelle und Karotten- Erbsengemitise
Chicken saltimbocca served with

white wine risotto and broccoli

«Leberli Ziischtig» 40.00

Kalbsleberli mit Butterrosti
Veal liver with butter résti
jeweils dienstags

every tuesday




